comida quente
Yy, E ! hot food

vitrinas serve-over counters

A solucdo mais completa e flexivel

para o retalho alimentar moderno

Desenvolvidas para responder as exigéncias do retalho alimentar moderno, as
vitrinas e semiverticais aquecidos FUTURO 2 oferecem sistema de aguecimento
eficiente, amplo espaco de exposicéo e diversas larguras. Facil limpeza e operagao
diaria garantem higiene e valorizam os produtos quentes.

The most complete and flexible solution

for modern food retalil

Designed to meet the demands of modern food retail, the FUTURO 2 heated display
cases and semi-vertical units feature an efficient heating system, ample display
space, and multiple widths. Easy to clean and operate daily, they ensure hygiene

while enhancing the presentation of hot products.
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B FUTURO 2

vitrinas e semiverticais
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Grab & Go

Vitrina Serve-over counters

serve-over counters and semi-verticals
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Grab & Go

c/ portas de servigo
w/ rear service doors

Caracteristicas & Beneficios

B Versbes aquecidas para atendimento e autosservigco de comida
quente e refei¢cdes para levar.

B [luminagdo HOT LED 3000K.

B Componentes internos faceis de remover e de limpar.

Vitrinas

B Sistema de aquecimento ventilado que garante uma distribuicéo
homogénea da temperatura.

®  Disponivel com vidro plano vertical (VPV) e plano inclinado (VPI).
B Cuvetes para alimentos GN.

Semiverticais

B Tecnologia HEATF. Tempo de pré-aquecimento reduzido, até 15
minutos em grab and go com portas frontais e até 30 minutos em
expositores abertos. Elevada poupanca de energia face aos
sistemas de aquecimento convencionais.

B Modelos com portas de servico ou com costas em ago inox.

B Prateleiras com porta-precos integrado, bandeja para retencéo
de liquidos e gradins em aco inox.

Opcoes

O Outras opgdes de cores e acabamentos interior e exterior.
[ Isolamento térmico em cortica natural CORK CORE®.

[0 Sistema de monitorizacdo remota J-SMART.
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Obrigado pelo seu interesse nas solugdes JORDAO!

Os dados apresentados nesta brochura poderao sofrer alteragdes. Certifique-se de que esta informacao é atual e valida

junto de um dos nossos representantes.
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Features & Benefits

B Heated models for assisted service or self-service of food
and take-out.

B 3000K HOT LED lighting.

B |nternal components easy to remove and clean.

Serve-over counters

B Ventilated heating system that ensures homogeneous temperature
distribution through the serve-over counter.

B Available with flat vertical glass (VPV), and flat tilted (VPI).
m  GN food pans.

Semi-verticals

B HEATF technology. Reduced preheating time: Up to 15 minutes
for grab-and-go units with front doors and up to 30 minutes for
open displays. High energy savings compared to conventional
heating systems.

B Models available with rear service doors or stainless steel back.

B Shelves with integrated price holders, liquid retention tray, and
stainless steel grids.

Optional Extras

O Optional factory fit colours for interior and exterior.
O Natural cork thermal insulation CORK CORE®.

O J-SMART remote monitoring system.
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